Rumpsteak Strindberg

mit Zwiebel-Senfkruste
Baby-Spareribs

in andalusischer Pflaumen-Sauce
Albondigas Canarias

spanische Fleischbdllchen in pikanter
Tomatensauce

Hahnchenstreifen gebacken

in Orangenjus mariniert,

saftig & cross

sautiertes Friihlingsgemiise

mit frischen Krdutern
Ochsenbdckchen

butterweich gegart
Ofengerdstetes Wurzelgemiise

mit Balsamico-Honig Vinaigrette &
Ziegenkdseflocken

Burratta mit
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Auberginenragout & Nussschrot N Kalamata-Oliven .
Taparazzi Kdsevariation W0e0E == gy,
mit Fruchtsenf S Platos de Tapas
gefldmmter Ziegenkise ’ Plato Serrano fiir 2 Personen
an Trauben-Chutney & Pistazien Crumble |:| Serrano-Schinken, Oliven, Manchego,
gebackene Champignons 660€ Ziegenkdse, Auberginen-Ragout, gegrilltem
) i ' Gemdise, Aioli & Brot
&D paniert & gebacken
+ SALATE * POTATO & MORE
(5 (] Taparazi Haussalat 6806 % [ SiBkartoffelpommes
Cherrytomaten, Parmesan, %’N’ D Papas Arrugadas
h Croutons Ei & Soja-Dressing ] ; Pa tatas Bravas
@ [ Ensalada Mixta bgue  w€ [] P p*
) ) mit Tomaten-Chili-Sauce
Gemischter Salat mit Gurke, )
Tomate, Paprika, Olive & Feta %{ D Tiite Brot

+ DESSERT @

Halle an der Saale

‘ « WILLKOMMEN INIHREM KIIRZlIRlAIIH

[

Lachsfilet gebraten

990¢ an Wakame-Salat und Karamellisierten
Apfel
780€ [ Mango-Chili-Garnelen
mit frischer Kresse & Mango
I_l anhanlana Tintanfienhrinon
8 80€ | B SUUCILJI\L'IIL' IIIILL'IIII\)LJIIIIIISU
’ Hausgemacht mit frischer Zitrone

Pasta aglio e olio
mit frischem Parmesan

Triiffel-Gnocehi 5

in Salbei-Amaretto-Butter

Serranoschinken
mit Tortilla-Chips & Sour Creme

yyuE Pflaumen im Speckmantel

I A e

DIPS @

(] Sour-Cream

L] Al

2508 250€

[ SalsaBrava

2206 250€

[ Curry-Mango

990€

490€
0,406

28,50

0,60%
4,/10€
6,70€

2208

[ ] Roasted Cheese Cake 6,008
mit Zuckerkruste
D Kugel Eis/Sorbet 2008

(I) Phosphat, (2) geschwérzt, (3) Alkohol
**Liste der Allergene liegt an der Bar aus.

lhre Feier im Taparazzi!!!

Es sind die besonderen Momente im Leben, die gefeiert werden sollten!
Ob Hochzeiten oder Geburtstage, Jubilden, Firmenfeiern, Weihnachtsfei

oder eine Party im Freundeskreis.

Bei uns wird Ihr Fest ein Erfolg!

Haben wir Ihr Interesse geweckt, dann sprechen Sie uns einfach an.
Ihr Taparazzi-Team!!!
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Taparazzi Restaurant Halle
FranckestraBe1 06110 Halle

Betreiber des Restaurants ist die

PAPALATAP UG ( haftungsbeschrankt)

TEL. 0345 - 977 261 33

www.taparazzi.

- siehe www.taparazzi.de/impressum

REB

Wir machen Gastro!




